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Aduriz sed en
I 4 . B ¥ . ]

i de la gastronomianr, marcs el mo-

u _mento estelar del ‘Basque Day’ vi-

y - vidoayer por primera vez en el fes-

de aventuras’

‘Mugaritz BSO' se
proyecto ayer en el
ciclo que la Berlinale
dedicaalcineyla
gastronomia. Fue

el momento estelar
dlel ‘Basque Day'

i3 MITXEL EZQUIAGA
BERLIN. Unalarga ovacion cerrd
anoche en: Berlin el estrenc inter-
nacional de ‘MugaritZ BSO’, la pe-
fela basada en a ‘cocina de los sen-
tidos’ del restaurante Mugaritz. E1
inspirador del filme, el cocinern An-
doni Luis Aduriz, trataba de supe-
rarsu proverbizl timidez mientras
recibia felicitaciones en todos los
idiomas, «Ser cocinero es duro, pero

este del cine también lo parecen,
bromeaba al término de la proyec-
¢idn y antes de ofreceruna cena
para doscientas personas en Ja gran
carpa-que cada noche acoge los
aventos del ciclo gue la Berlinale
dedica ala fusidn de cine v gastro-
nomia. . .

El estreno de la historia de Adu-
1iz, definida por José Luis Rebordi-
nos como «una pelicula de aventi-

Equipo vasco. Diferentas personalidades vascas del mundo de la politica, la cultura y La gastronomfa se unieron ayer en Berlin para defender el *Dfa de Euskadl', = v.a.

ras pero ambientada en el mundo

tval alemdn. La proyeccion del do-
cumental sirvié como excusa a las
instituciones vascas pata organizar
una jornada de promocion de fa cul-
tura, la cocina y el turismo de
Buskadi. «Vivimos un momento de
esperanza y estames orgullosos de
salir al mundo con la cabeza altay,
resumié la consejexa de Cultura,
Blanca Urgall, como filosofia de este
‘Dia de EusKadi'- _

¢Es muy importante que la Ber-
linale haya seleccionado la pelicu-
la de Aduriz y hay que felicitarse
por el hecho de que tantas institu-
ciones hayan colaborado entre sf
para dar protagonismo a Euskadi
en el marasmo de actividades que

| a ‘embajadora’ de

Onatiy la 'Gernika Platz

HME

BiERL.6. Habfauna persona espe-
cialmente feliz en la recepcion de
la embajada espafiola. La esposa
del embajador, Karmele Miranda,
es donostiarra de Ia Parte Vigja e
hija de chiatiarra. Y ayer pudo ha-
blar por teléfone con otra ofiatia-
1ra: 1a madre de Jestis Santarmaria,
uno de los respensables de la em-
presz Bokado, que estaba no me-
nos feliz después del éxito del coe-

tel servido per su equipo con Ele-
na Arzak y Eneko Atwa
Lafiesta en la embajada fueuna -

reunion de vascos en Berlin. No
menos feliz estaba la también do-
nostiarra Ainhea Aflorga, berline-
sa desde hace afios y presidenta de
1a Euskal Etxea de la capital alema-
na. Elia y Aizpea Goenaga, directo-
radel Instirute Btxepare, sahorea-.
ban atin el triunfo del concierto

 oftecido en la noche del sibado por’

Ruper Ordorika en una galeria ber-

" linesa. Ainhoa Afiorga recordaba

que gracias al trabajo de la Euskal
Etxea hay yaen Berlin una ‘Gerni-
ka Platz’, en ei barrio de Zehlen-
dozf, dedicada a la poblacion vasca
bombardeada por 1a Legion Cén-
dor durante la guerra civil

Los responsables del Zinemai-
dia, con Rebordinos, Lucia Olaci-
regui y Josean Fernandez, hacian
una pausa en una intensa semana
de contactos en la Berlinale «delz
que saldran buenas noticiass. Jo-
sean: Eizmendi, del restaurante [1la-
114, tomaba buena nota-de todo.
«Mi casa acogi una cena del pri-

“mer Culinary Zinera y este afio

QUEeramos repetir y mejorar si se
pueden, explicaba a Yayo Galiana,

" Joxe Mari Aizega, director del Cu-

‘ministro de Asuntos Exteriores’
del Basque Culinary Center. «Ma-
cha gente me estd preguntando
detalles sobre el BCC comouna ex-
periencia iinica en Europan, decia

linary.

Entre los presentes estaba tarm-
bién el chef donostiatra Sergio Hu-
mada, que triunfa en el hotel Alma
de Barcelona. Tratxe Jauregi, de Bas-
que Cheese, la empresa dedicada
a comercializar el Idiazabal artesa-
no fuera de Euskadi, hablaba con
representantes del mundo alemén
dela gastronomia. -

Fuers, en el cogueto parque ubi-
eado frente a la embajada, la gen-
te paseaba por ¢l lago heladoyla -

nieve. En Berlin si gue hace frio.
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cada dia ofrece este certameny, opi-
naba José Luis Rebordinos, direc-
tor del Festival de Cine de San Se-
bastidn y veterano conccedor de los
entresijos de la Berlinale.

«Un nuevo tiempon

El‘Basque Day’ arrancé porla ma-
fiana en 1a Embajada de Espafiaen
Berlin. E! embajador, Rafael Dez-
callar de Mazarrede, fue anfitrién
delaamplia delagacion vascay de
los representantes de la cultura y
gastronomia alemanas presentes
en el acto.

En su presentacion la consejera
Urgell invitd a los presentes a ¢co-
nocerEuskadi, dende «encentra-
141 un retazo singular de la histo-
ria europea y una lengua distinta a
todas las lenguas de Europa, pero
sobre todo descubririn una tiersa
trabajadors, que esti haciendouna
gran apuesta por el future y la in-
novaciény. La consejerarecalcd que,
«después de tantos afios de lagri-
mas; de plomo y suftimiente, vivi-
1mos un nueve tiempa, en el que &l
terrorismo ha pasado ala historia
¥ tenemos la esperanzareal deuna
paz para siempre. En este tiempo
de esperanza, o renunciamos ni
Vammoesa renunciar a fa memoria, al
Tespeto total y perenne a quienes
fan y hemos padecido la violencia
ylaintolerancia, pero sabemos que
también es el tiempo de sumar, de
buscar puntos de encuentro y ca--
minos en comn, espacios de can-
vivencias. .

La directora de Turismo del Go-
bierno Vasco, Isabel Muela, prasen-
t6 Euskadi como destino turistico
desgranande los atzactivos de todo
el territorio, Alemania es un mes-
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Estrena. Thomas Struck, direc-
tor del Kulinarisches King, pre-
sent6 la pelicula junto a Aduriz,
Sarddn y Ugarte. :: m.2.

cado prioxitaric para Euskadi, que
al afio recibe mds de 70.000 turis-
tas de ese pais, Y la directora de In-
novacion e Industdas Alimentarias,
Amaia Barrena, destacé la impor-
tancia de «esta cita para establecer
relaciones comerciales con el mer-
cado alemndn, que esunc de los més
relevantes en materia de industria
agroalimencarian.

La jornada incluyé también una
mesa redonda bajo el titulo ‘Gas-
tronernta, arte v sociedsd’. En ella
el director del Basque Culinary Cen-
ter, Joxe Mari Aizega, explicé el ca-
récter pionero de Ja ‘universidad de
ta cocing’ de Donostia. El respon-
sable del Zinemaidia, Jose Luis Re-
bordines, se felicitd por el hecho de
que el ciclo Culinary Zinema gher-
maney alos festivales de San Sebas-
tign y Berlin, extrernc que subra-
¥0 también Thomas Struck, direc-
tor de Kulinarisches Kino.

Pero quienesatendieron mas pre-
guntas fuercn los cocineros. Ademis
de Aduriz participaron en Jamesa
Eneko Atxa y Elena Arzak, que sor-
prendi6 a los presentes con su dorni-
nio de lalengua gexmana. ¢De algoe
me tienen que sezviz tantos afiosen
el Colegio Alemdny, bromed. Elena
Arzaky Atxa sirvieron luegoun al-
muerzo para mis de cien asisten-
tes junto con Jests Santamaria y el
equipo de la empresa Bokado,

Lamafiana concluy$ con una ori-
gina? performance organizada por
elInstituto Etxepare. Felipe Ugar-
te, autor de iabanda sonorz del do-
cumental Mugaritz BSCy codirec-
tor de esta cinta, tocd Ja Sealaparta
junto a Beftat Iturrioz, con el apo-
yeal principio del propio Aduriz,
que también toca ese instrumento

en el filme. ¥l bailarin Mikel Aris-
tegui, vasco residente en Berlin,
protagonizo una danza en los salo-
nes de la embajada.

En el lunth se pudiercn degus-
tar productosiascos comno vinos de
Rioja Alavesd, txakoli de Getaria,
conservas de pescado y Queso Idia-
zabal difundido por la empresa Bas-
que Cheese eh su primera accién
internacicnal;

Por la tardé-noche, tras la pro-
yeccidn de ‘Mugaritz BSO', ese tra-
bajo colective firmado por Juantxo
Sardén, Felipe Ugarte y el propio
Aduniz, llegé 13 cena servida por el
equipo del Mugaritz en I carpa del
ciclo gastrondimico de la Betlinale.
Droscientas personas degustazon
un mend quelrrancs con su car-
paccio vegetal (cuya elaboracign
aparece enla ;;elicula), siguié con
un plato de verduras y termind con
cochinillo. «¥le han pedido un
ment de dos platos, a la antigua
usanzay, explitaba Aduriz. Los co-
mensales coméntaban a1in la peli-
cula, gue buscq un universo musi-
cal que pongapanda sonoraalos

platos de Aduri y termina convir-

tiéndose en unwiaje por el planeta
fleno de color. |

El'Basque Day’ tiene su origen
en la colaboracion entre las seccio-
nes Culinary Zinerna del Festival de
S$an Sebestiin y Kulinarisches Kine
de la Berlinale,Est colaboracién
surgié durante lauktima edicién del
Zinemaldia donpstiarea, cuando Jos
dos certimenes se herfnanaron con
el Basque Culinajy Center para crear
Culinary Zinerns, unaseccién dedi-
cada ala gastronomia que contard
con su propio hueco fijo en la mues-
tra de Ia capital guipuzcoana.




